Rinaldo Silvagni

ESPERIENZA

Forni Riuniti Valpan, Colleferro— Artigiano del pane
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Preparazione e lavorazione degli impasti per 1o produzione divari SHIRE
pane ¢ prodottida forno

Cottura i forno con attenta supervisione dei tempi o celle tempetalure pe

garantre risultati ottimali

Controlio della qualita der prodotti fimity per assiomrare <tandard ele at i

freschezza e sapore.

Gestione delle scorte di mgredienti v materiali assicuranda o hsponihihita

¢ la freschezza

Pulizia e manutenzione degli strimenti e delle attrezzatiee pe pamntire

un ambiente di lavoro sicuro e izienico

Gestione deghi ordini e coordinamento delle fornittre annenditor Pe;
garantire una distribuzione efficiente

APIC, Colleferro— Caposquadra
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Coordinamento delle attivita operative de! teamn P cavantire cihcienza o

procdultivita

supervisione del carico e scarico i materinii ¢ mero i assionrando
Laderenza alle procedure di sicuresza
Gestione dell'ovganizzazione del magazzino, ortimiz zando olispaszi ¢

migliorando il flusso dei matenaii.

Pianificazione e assegnazione delle mansioni ai membri del team
monitorando le performance individuali

Controllo delle scorte e gestione degli inventari POT THANLeNCe B Cien) s

operativa

Imiplementazione di procedure di sicuresza POr garantive un ambient

lavoro sicuro e conforme alle normat iy e

Via Gioacchino Rossina 8a
00034, Colleferro (RM)
(+39) 3280028504

COMPETENZE

Produzione
Courdinamento
Verudite
Liestone
Formazione

Logishica
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IMAC, Colleferro— Caposquadra
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Pianificazione e assegnazione delle mansion ai tnemion dol tean,
momtarando le pertormance individuoali

Controllo delle scorte e gestione degli imventari, pey mante nere Leificne g
operativa

Formazione e sviluppo del personale, garantendo <hie tutt siano v ot

sulle procedine e le normative

Interazione con altri reparti per coordinare e attivit i e - odiLire
esigenze aziendali

P.IVA, Colleferro— Artigiano del pane in proprio
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Gestione dell’intero ciclo produttivo di pane, dolod, pasta e prodotn da
torno, dalla preparazione alla vendita

Sviluppo di ricette innovative ¢ ottinniz zaztones Jdei processs Jdi procnziane
per migliorare la qualita e lelficienza

Coordinamente delle vendite al dettagho ¢ gestione delbie relanionioon
Client per garantire nn servizio clienti eccellenie

Fornitura di prodotti ai rivenditori, gestendo ordini o ozistica pe

assicurare consegne puntuali

Controllo della qualita dei prodotti per corantire un ppodotio valico al
momento della vendita

Gestione delle scorle e degli approvvigionamenti Jdi invedient

Pensionato,
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ISTRUZIONE

ITIS G. Vallauri, Velletri— Diploma

2O 1974 1979

Diploma Perito Elettronico



