
CURRICULUM VITAE -Erika Laura Salucci

lNFORMAZIONI PERSONALI

Nome:  Erika Laura Salucci
Data di nascita: 22 aprile  1973
Luogo di  nascita:  Sassocorvaro (PU)
Residenza:  Bucchianico (CH)
Telefono:  339 2223840
Email:  erikalaurasalucci@gmail.com

PROFILO PROFESSIONALE

Professionista sanitaria con oltre trent'anni di esperienza in strutture ospedaliere pubbliche e

private.  Esperienza consolidata sia in ambito assistenziale che organizzativo,  con  ruoli di
responsabilità nella gestione dei  reparti e del  personale.  Competenze nella pianificazione sanitaria,
nel coordinamento delle risorse e nella prevenzione delle infezioni ospedaliere.

ESPERIENZA PROFESSIONALE

Caposala -Centri Sanitari Santo Stefano (PU)
Coordinamento personale e gestione attività di reparto

Caposala -Clinica Villa Pini d'Abruzzo
Organizzazione servizi e supervisione attività sanitarìe

lnfermiera -Casa di Cura Spatocco
Assistenza diretta e supporto attività cliniche

Direzione Medica -Ospedali Riuniti di Ancona
Supporto organizzativo e gestione documentale

lnfermiera -Ospedale Santissima Annunzjata di Chieti
Assistenza  in contesti  complessi e lavoro in équipe

lsTRUZIONE E FORMAZIONE

Laurea in Scienze lnfermieristiche e Ostetriche -Pesaro
Specializzazione in Epidemiologia e Controllo  lnfezioni -Roma
Diploma Assistente Comunità  lnfantili -Cesena

COMPETENZE PROFESSIONALI

Gestione e coordinamento del personale sanitario
Organizzazione dei servizi ospedalieri
Prevenzione infezioni ospedaliere
Gestione processi assistenzìali complessi



COMPETENZE DIGITALI

Microsoft Office (Word,  Excel,  Outlook)
Software sanitari e cartelle cliniche elettroniche
Gestione documentale e inserimento dati

COMPETENZE  LINGUISTICHE

ltaliano:  madrelingua
lnglese:  livello  base

CAPACITÀ PERSONALI

Ottime capacità relazionali e comunicative
Capacità organizzative e di gestione del team
Forte senso di  responsabilità e problem solving

ULTERIORI  INFORMAZIONI

Esperienza diretta nel sistema sanitario con conoscenza delle esigenze dei cittadini e delle criticjtà
organizzative, con attenzione a qualità,  efficienza e sicurezza dei servizi.

TRATTAMENTO DATI

Autorizzo il trattamento dei datì  personali ai sensi del  Regolamento (UE) 2016/679.


