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Italiana

C O M P E T E N Z E

L I N G U E

Inglese | Livello avanzato. CAE C1

Spagnolo | Livello intermedio. Esame di
Lingua Universitario B2

Italiano | Madrelingua

D E S C R I Z I O N E

Sommelier and Restaurant Manager con esperienza nel campo
dell'ospitalità in particolare nel reparto FB, abile nella gestione della sala e
del mio team. Appassionato del mondo del vino sono sempre alla ricerca
di nuovi prodotti e storie da scoprire e raccontare, dando sempre ai miei
ospiti la loro miglior esperienza mantenendo elevati standard di qualità.

E S P E R I E N Z A

RESATURANT MANAGER & SOMMELIER

Park Hotel Ai Pini. Mestre, Venezia | Feb 2022 - Attuale

Gestione del Team di Sala e Di cucina, Definizione Standard di Servizio,
Redazione Carta Vini, Ordini Food & Beverage, Turni di Servizio del Team,
Stesura dei Menù con lo Chef, Controllo del Food Cost, Gestione del
Magazzino

AIUTO SOMMELIER

JW Marriott Venice . Isola delle Rose, Venezia | Mag 2023 - Ago 2023

Stage formativo svolto a fini universitari presso il ristorante fine dining "Agli
Amici Dopolavoro", durante tale periodo ho assistito la head sommelier
nelle operazioni quotidiane prima del servizio e successivamente durante il
servizio aiutandola a portare a termine i wine pairing insieme studiati. Nei
giorni di assenza della Head Sommelier ero incaricato della gestione
completa della salaper quanto riguarda il servizio di sommellerie.

CHEF DE RANG

Park Hotel Ai Pini . Mestre, Venezia | Apr 2020 - Feb 2022

Ruolo di Chef de Rang, supporto del capo servizio nelle gestione della sala,
ordini, redazione carta beverage

I S T R U Z I O N E

MATURITÀ SCIENTIFICA

Liceo Ugo Morin. Mestre, Venezia | 2015 - 2020

SOMMELIER 3°LVL

Fisar . Mestre, Venezia | Ott 2021 - Gen 2023

LAUREA HOSPITALITY INNOVATION AND ETOURISM

Università CaFoscari - Scuola Italiana Ospitalità. Venezia
| Set 2022 - Attuale

C E RT I F I C AT I  E  C O R S I

DCSF Fisar

Certificate of Advanced English C1

Gestione personale

Pianificazione menu

Controllo costi

Vendita vini

Capacità organizzative

Relazione con i colleghi e con il Team


